Das Beste vom Kalb

13.-26. Marz | Tdaglich ab 11 Uhr

Regionalitat
Fiir unsere Spezialititen vom Kalb verarbeiten wir

Bio-Fleisch von unserem Stiegl-Gut Wildshut.
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Vorspeise
‘ Kalbsvelouté mit Markknodel 5,80 €
Hauptspeise
Gebackener Kalbskopf 13,00 €

mit Erddpfel- Gurkensalat und Sauce Tatar

Kalbsbeuschel 16,00 €

mit ,,Stiegl-Paracelsus Bio-Zwickl“

und Semmelkndodel

Kalbstafelspitz 22,00 €
mit Rosterdidpfel, Babyspinat und Semmelkren

Beiried von der Kalbin 35,00 €

mit Triffelpiiree, Bratschalotten und Pilzgemiise

Geschmorte Gustostiicke 24,00 €
von der Wildshut Kalbin

mit Salbei- Rahmpolenta und Speckfisolen
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Unsere diplomierten Biersommeliers empfehlen gerne die passende
Bierbegleitung zu den ausgewédhlten Speisen und ,entfithren®
in die vielfdltige Welt des Biergenusses.



